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Mit 6 Abbildungen 

Sowohl Anbauer als auch Konsurnent stellen ira- 
met h6here Qualit/itsaniorderungen .an die Kartoffel. 
Kierbei interessiert erstere vornehmlich Ertrag, Re- 
sistenz, Reifezeit, Gesundheitszustand, I~orm und 
Gr613e der Knollen und eine Reihe anderer Faktoren, 
die w/ihrend des Wachstums nnd zum Zeitpunkt der 
Ernte festgestellt werden. Der Verbraucher wieder- 
um beurteilt die Kartoffel fast ausschlieBlich nach 
ihrer Speisequalitiit und dem Lagervertmlten. Letz- 
teres ist verstandlicherweise auch tiir den Anbauer 
yon grol3er Bedeutung, mug er doch j/ihrlich sein 
Pflanzgut iiberwintern. ULricH (196o) konnte nach- 
weisen, dab das Lagerverhalten yon bestimmten Sor- 
ten unter verschiedenen Bedingungen stark vonein- 
ander abweicht. Daneben liegen die Soften beim An- 
bau einen recht unterschiedlichen Nachbauwert er- 
kennen. 

Es schien uns daher notwendig, eine umfassende 
Untersuchung des DDR-Sortiments and einiger knrz 
vor der Anerkennung stehenden Stfimme auf ihr Ver- 
batten w~ihrend der Winterlagerung an Hand pr~izise 
bestimmbarer Faktoren durchzuftthren. Da die 
Temperatur w~ihrend der Lagerung einen entschei- 
denden Einflul3 auf alle physiologischen und Stoff- 
wechselprozesse ausiibt, legten wir 3 Temperatur- 
varianten bei 1 ~ 5 ~ und 15 ~ C an. 

Als ersten Faktor untersuchten wir das Atmnngs- 
verhalten. Vorversuche batten gezeigt, dab zwischen 
der bekannten ,,ttitzigkeit" bestimrnter Sorten nnd 
der Atmung ein enger Zusammenhang besteht. Fer- 
Her ergab sich ein enger Zusammenhang yon Keim- 
tr/igheit und niedriger Atnmng sowie ein deutlieher 
Anstieg der CO2-Ausscheidung bei Eintrit t  der Keim- 
bereitschaft, lange bevor die Keime sichtbar werden. 
Wir konnten Ierner zeigen (MEINL, 1960 ), dab eine 
hohe Atmung zu schwerwiegenden St/irkeverlusten 
fiihrt, die sich besonders w/ihrend des Auflaufens 
bemerkbar machen k6nnen. 

Die H6he des Zuckerspiegels und der Ascorbin- 
s~uregehalt ist far die Speisequalitgt der Kartoffel 
yon Interesse. Ihre Abh~ingigkeit yon der Lager- 
temperatur wird in unseren Untersuchungen augen- 
f/illig. Sorten mit einem hohen Zuckergehalt sind 
far die menschliche Ern/ihrung auf Grund ihres Ge- 
schmacks kaum geeignet. 

Der Ascorbins/inregehalt yon Kartoffelknollen 
kann in der vitaminarmen Zeit des Winters eine weft- 
volle Erg/inzung unserer Ern/ihrung darstellen. Be- 
dauerlicherweise zeigten nnsere Untersuchungen, dab 
gerade die sp/iten Sorten, also die, die eingelagert 
werden, wesentlich weniger Ascorbins~ure besitzen 
als die friihreifen. 

Eine genaue Ermittlung des Keimanteiles wurde 
gleichfalls vorgenommen und ergab eine v611ige f0ber- 
einstimmung mit dem Atmungsverlhalten, so dab 
auf eine gesonderte Darstellung in der vorliegenden 
Arbeit verzichtet wurde. 

Material und Methode 

Unmittelbar nach der Ernte lagerten wir 40 Sorten 
und Stttmme, die in der Haupt- und Kontrollprfifung 
in Grol3-Liisewitz unter weitgehend gleichen tiuBeren 
Bedingungen angebaut wurden, in Kisten zu 30 kg 
ein. Die ,~ wurde im Kiihlhaus, die 5 ~ 
Variante in unserem groBen Kartoffellagerkeller und 
die 15~ in einem konstant temperierten 
Raum untergebracht. ]3ereits FISCHNICH U. a. (1959a) 
haben darauf hingewiesen, dab w/ihrend der Winter- 
lagerung yon Knollen der relativen Luftfeucbte 
Beachtung geschenkt werden muB. Sie lag bei un- 
seren Versuchen zwischen 75 und 9o%, so daB, auBer 
auf den Wasserverlust, kein entscheidender EinfluB 
auf die untersuchten Faktoren zu erwarten ist. 

In lmonatigen Abst~tnden entnahmen wit yon 
jeder Sorte und Lagerungsvariante 2 kg gesunder 
Knollen, die streng gr6Bensortiert waren. Das Durch- 
schnittsgewicht betrng 85 g ~ 8 g, um das spezi- 
fische Atmungsverhalten kleiner und groBer Knollen 
von vornherein aaszusehalten (NEINL, 1961 ). 

An der entnommenen Probe bestimmten wir als 
erstes die Atmungsintensit~it an Hand des ausge- 
schiedenen CO, mit einem Gasspurenanalysator ,,In- 
fralyt". Die Methodik wurde bereits in einer friiheren 
Ver6ffentlichung eingehend beschrieben (NZINL, 
1961 ). Daraufhin bestimmten wit an den gleichen 
Knollen den Gehalt an reduzierenden Zuckern und 
Ascorbins~iure. Die Knollen wurden yore Nabel- zum 
Kronenende zerschnitten nnd je eine H/ilffe zur 
Zucker- bzw. Ascorbins/iurebestimmung verwendet. 

Zur Zuckerbestimmung wurden 25 g der in einem 
Fleischwolf frisch zerkleinerten Knolten mit 6o %igem 
5thylalkohol aufgeschwemmt. In einem aliquoten 
Tell des Alkoholauszuges fiillten wir die EiweiBstoffe 
mit Bleiacetat unter Zusatz einer Spatelspitze Cal- 
eimncarbonat aus. Die ]3estimmung der Zucker 
erfolgte nach Soz.mGYI (BELL, 1955), einmal unmittel- 
bar in der Zuckerl6sung, zum anderen nach vorheri- 
get Inversion (ScuuPHaN, 1953). 

Die Ascorbins~ure bestimmten wit nach TILLNANS 
durch Titration mit Dichlorphenolindophenot (F~AN- 
K]% 1955). 25 g frischer Knollensabstanz wurden in 
einem S~iuregemisch yon 4 Teilen 2%iger Metaphos- 
phorsgure und 1 Teil 1%iger Salzsgure in einer Mi- 
xette zerkleinert, wobei gleichzeitig die Extraktion 
vor sich ging. Zur Titration versetzten wit jeweils 
lO ml des Extraktes mit 5 ml Yarbstoffl6sung und 
titrierten anschliel3end den OberschuB solort unter 
Zusatz yon 5 ml ges/ittigter Natriumoxalatl6sung 
mit n/5oo L6sung MoHRschen Salzes zurfick (STI~OH- 
ZC~ER nnd ~{ATT, 1951 ). 

Ergebnisse  

Die Ausseheidung yon CO 2, die tins als MaB der 
AtmungsintensJt~t diente, schwankte w~hrend der 
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Lagerungsperiode yon November  bis April zwischen 
den 4 o Sorten und St~tmmen 
bei 1 ~ Lagerung yon 12 bis 28 g CO~/1 kg Knollen 
bei 5 ~ Lagerung yon lo  his 15 g CO2/z kg Knollen 
bei 15 ~ Lagerung yon 19 bis 58 g COdz kg Knollen. 

Bereits diese allgemeine ~bers ich t  l~tBt erkennen, 
dab w~ihrend der 5~ die geringsten Stoffver- 
luste auffre ten und sie daher als opt imal  angesehen 
werden mug. ULRICIt sowie GALL 0958) konnten 
allerdings zeigen, dab anch hier zwischen den Sorten 
geringfiigige Unterschiede bestehen. FlscttxlCtt (u. a. 
1959 a) spricht  yon 2 Lagerungstypen,  die ein Op- 
t i m u m  bei e twa 4 ~ bzw. 7 ~ haben.  ULRICIt land in 
seinem Anbauversuch nach verschiedenen Lager- 
t empera turen  Sorten, z. ]3. Spika und Mira, die auch 
bei Lagerung yon lo  ~ keine sonderliche Beeinflussung 
zeigten. Ganz ~ihnlich lagen die Verh~tRnisse auch 
in unseren Untersuchungen,  wie Tabelle 1 zeigt. 

Wie bereits FlscttNICtt und HEILINGEI~ (1959b) 
berichteten, liegt die Atmungsintensit~it aller Sorten 
bei z ~ hSher als bei 5 ~ Die 15~ verursacht  
erwartungsgem~B einen s tarken Anstieg der Atmung,  

Tabelle I. Atmu~g Vo~ Kartoffelk~collen bei Lageeung vo~r 
2 ~ 5 ~ und 15~ Ausgeschiedenes CO~ in g/kg Knollen und 

Keime vo~r November his April  (2959/6o). 

Sorten und St~imme j o C 5 ~ C 15 ~ C 

f r i ih  
Liis. 52.325/7 
Sieglinde 
Friikbote 
Erstling 
FriihmSlle 
Vera 
AmseI 
Lind. 487/51 
Malch. 52.1/lo6 
Lfis. 52.321/175 
m i t t e l f r i i h  
Bintje 
Leona 
Mittelfrfihe 
Spika 
Drossel 
Fink 
Lind. 2219/52 
Meise 
Frtihnudel 
Cornelia 
Ltis. 52.394/34 
Liis. 51.58/24 
Lind. 1171/5o 
mi t t e l sp~ i t  
Spatz 
N o v a  

Johanna 
Argo 
Schwalbe 
Liis. 52.4o7/3 o 
Giilz. 49/3o16 
Liis. 52.357/2o 
Aquila 
sp/it 
Zeisig 
lVlerkur 
Lind. 2563/51 
Voran 
Mira 
Star 
Ackersegen 
Capella 

12 

14 
I3 
15 
13 
13 
17 
14 
12 
13 

14 
15 
14 
14 
15 
15 
15 
16 
14 
14 
16 
14 
19 

14 
19 
23 
16 
17 
19 
15 
17 
18 

22 

16 
19 
17 
14 
2o 
28 
2 0  

11 

11 

11 

13 
12 

14 
13 
12 

11 

13 

14 
14 
12 
12 
12 
11 

12 
12  

13 
14 
13 
13 
14 

13 
13 
13 
11 

12 

14 
13 
13 
14 

16 
13 
13 
13 
12 
14 
15 
14 

Die G~enzdifferenz ftir p = 5% betr~gt in alien F~lten etwa 30%. 

28 
31 
49 
35 
58 
42 
3 ~ 
41 
41 
39 

3 ~ 
39 
45 
23 
34 
4 ~ 
24 
34 
59 
38 
50 
52 
36 

2O 

31 
37 
29 
2 2  

31 
23 
2 2  

34 

2O 

23 
2 2  

15 
23 
25 
19 
23 

der jedoch, wie sp~iter gezeigt werden kann, zu einem 
groBenTeil durch die Atmung der sehr frfih gebildeten 
Keime bedingt  is• 

Die friihen Sorten Amsel, Sieglinde und die mittel- 
friihen Spika, Bintje, Drossel und Meise fallen in 
ihrer Reifegruppe durch eine relativ ausgeglichene 
Atmung auf. Wir meinen damit  die geringen Schwan- 
kungen der Atmung bei i ~ und 15 ~ gegentiber der 
5~ Die recht niedrigen Atmungswerte  yon 
Erst l ing und Stature Liisewitz 52.325/7 bei 15 ~ wer- 
den damit  erkl~irt, dab diese Sorten bei friihzeitiger 
Keimung bereits im April den IK6hepunkt der At- 
mung iiberschrit ten hat ten.  Eine sehr gute 0be r -  
e ins t immung mit  den Ergebnissen yon ULRICH zeigen 
die mittelsp~tten und sp~iten Soften. Neben den yon 
ihm in seinen Versuchen als temperaturunempfindl ich 
angegebenen Sorten Ackersegen, Argo, Merkur, Mira, 
Nova und Voran haben wir auch bei Capella, SchwaI- 
be, Spatz und Zeisig eine relativ ausgeglichene At- 
mung linden kSnnen. Besonders hingewiesen sei auf 
die Sorte Ackersegen, die bei l~  wesentlich 
st/irker a tmete  als bei 15 ~ Das weist auf eine offen- 
sichtliche Empfindi ichkei t  gegen niedere Tempera tu-  
ren bin. Das Auitre ten yon Frostsct~iden konnte 
jedoch zuerst  an der Sorte Zeisig, welche gleichfalls 
dutch gesteigerte Atmung bei 1 ~ auffiillt, beobachtet  
werden. Nach der Sortenbeschreibung yon GALL 
(z959) zeichnen sich die von ULRICI-I und uns gefun- 
denen temperaturunempfindl ichen Sorten durch eine 
gute, die zus~tzlich yon uns ermit te l ten Capella, 
Schwalbe, Spatz  und Zeisig durch eine langsamere 
Jugendentwicklung aus. Daraus  lgBt sich der SchluB 
ziehen, daB Sorten mit  ausgeglichener Atmung und 
schneller Jugendentwicklung auch nach Lagerung 
bei ungiinstigen Tempera turen  eine beachtliche Er-  
tragsstabilit~it aufweisen. 

In  der folgenden Abb. 1 sind drei typische Ver- 
t re ter  im Atmungsverhal ten  bei verschiedenen Lager- 
t empera tu ren  dargestellt.  Die Tendenz ihres Ver- 
haltens wird ausgedrtickt durch die Regressionen der 
aus den Monatswerten durch Ausgleichsrechnung er- 
mi t te l ten  Geraden y = a + b x, wobei (y - -  a - -  b x) ~ 
= Minimum ist. 

Um eine , ,Rangfolge"  der Soften in bezug auI ihre 
AtmungshShe aufstellen zu kSnnen, berechneten wit 
die relative Atmungsleistung in Prozent  des Mittel- 
wertes aller Reifegruppen (Tab. 2). 

Hier zeigt sich deutlich, daB bei z ~ und 5 ~ die 
Sorten der friihen und mittelfrt ihen Reifegruppen 
weniger a tmen  als die mittelsp~iten und spiiten. La-  

1 ~ gern die Knollen jedoch bei 5 , so kehren sick die 
Verh~iltnisse - -  bedingt  durch die einsetzende Kei- 
mung - -  urn. Bemerkenswert  in dieser Rangordnung 
scheint tins die Stellung der Sorten Mira und Amsel. 
Mira st6Bt in allen drei Lagervar ianten  mit  ihrem 
Verhalten in den Bereich der friihen und mit tel-  
frtihen Sorten, wogegen Amsel genau umgekehr t  als 
frtihe Sorte sich am weitesten den sp~iten n~thert. 

Den engen Zusammenhang von Atmungsintensi t i i t  
und Reifezeit unterstreichen die Korrelationskoeffi-  
zienten 

r = + o,718+fiirdie l~  
r = + o,518 + far  die 5~ und 
r = - -  o,714 + fiir die 15~ 

Wie das Vorzeichen fiir die 15~ schon 
besagt,  verhal ten sich hier Reifezeit und A t m u n g  urn- 
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Tabelle 2. A l m u n g  yon Kartoffelknollen.  Rang/olge der Sorlen hack ihrer relativen A lmungs in tens i t i i t  
i n  Prozent  des Mi#els .  

25 

Sorte 

L/is. 52.325/7 
Fr/ihbote 
L/is. 52.321/175 
Malch. 52. ~/lo6 
Fr/ihm611e 
Vera 
Spika 
Bintje 
Sieglinde 
Leona 
Erstling 
Lind. 487/51 
Spatz 
Cornelia 
Fink 
Oiilz. 49/3o16 
Fr/ihnudel 
Drossel 
Mira 
Mittelfr/ihe 
Merkur 
Aquila 
Lfis. 5L58/24 
Argo 
Voran 
Lind. 2219/52 
Amsel 
Meise 
L/is. 52.394/34 
Lind. 2563/51 
Liis. 52.357/2o 
L/is. 52.4o7/3o 
Schwalbe 
Nova 
Lind. 1171/5o 
Zeisig 
Capella 
Star 
Johanna 
Ackersegen 

I~  

Reifegruppe 

f 
I 
f 
f 
f 
f 
mf 
mf 
f 

f 
m s  
mf 
I n f  

m s  
mf 
mf 
S 

2 
m s  
mf 
m s  
s 
mf 
f 
mf 
m* 
I n s  

m s  

m s  
m s  
mf 
S 

S 
S 
m s  
S 

RL % 

65 
77 
78 
78 
81 
82 
84 
84 
85 
86 
86 
87 
87 
87 
88 
89 
89 
90 
93 
96 
97 
97 
98 

1 0 0  
1 0 0  
1 0 0  

102  

lo5 
lO6 
113 
118 
z19 
12o 
123 
125 
125 
127 
132 
143 
155 

5 ~ C 

Sorte Reifegruppe ] RL % 

f i 

m s  
mf 
mf 
mf 
mf 
mf 
m s  
s 
mf 

1llS 

f 
mf 
S 
S 
f 
mi 
mf 
m s  
8 
m s  

?s 
m s  
I n f  
mf 
mf 
S 
m S  
S 
f 
mf 
m s  
s 
s 

Fr/ihbote 
Sieglinde 
Malch. 52.1/lo6 
L/is. 52.325/7 
Argo 
Fink 
Drossel 
Meise 
MitteKr/ihe 
Lind. 2219/52 
Schwalbe 
Mira 
Spika 
Fr/ihm611e 
Lind. 487/51 
Nova 
Amsel 
Fr/ihnudel 
Voran 
Lind. 2563/51 
Erstling 
Ltis. 51.58/24 
L/is. 52.394/34 
G/ilz. 49/3o16 
Merkur 
Spatz 
Johanna 
Liis. 52.321/175 
L/is. 52.357/2o 
Cornelia 
Bintje 
Leona 
Star 
Aquila 
Capella 
Vera 
Lind. 1171/5o 
L/is. 52.4o7/3o 
Ackersegen 
Zeisig 

i = friih; mf = mittelfrtih; ms = mittelsp~it; s = sp~.t. 

8 0  

83 
83 
85 
85 
87 
91 
93 
93 
94 
95 
96 
97 
97 
98 
98 
98 
99 

1OO 
1OO 
1OO 

1 0 1  
101  
101  
101  

lo3 
lo 4 
lo 5 
lo5 
lo6 
lo 7 
lo7 
lo8 
lo8 
lo8 
lo9 
111  
112  
116 
133 

Sorte 

Voran 
Ackersegen 
Spatz 
Zeisig 
L/is. 52.357/20 
Schwalbe 
Lind. 2563/51 
G/ilz. 49/3o16 
Lind. 2219/52 
Merkur 
Mira 
Capella 
Star 
Spika 
Bintj e 
Argo 
Amsel 
Liis. 52.325/7 
L/is. 52.407/30 
Sieglinde 
Meise 
Nova 
Drossel 
Erstling 
Aquila 
Lind. 1171/5o 
Johanna 
Cornelia 
L/is. 52.321/175 
Leona 
Fink 
Lind. 487/51 
Malch. 52.1/lo6 
Vera 
iVIittelfrfihe 
Friihbote 
Lfis. 52.394/34 
Lfis. 51.58/24 
Fr/ihnudel 
Friihm611e 

15% 

Reifegruppe 

S 
S 
m s  
S 
ms 
m s  
s 
m s  
mI 
S 
S 
S 

S 
m f  
mf 
m s  
f 
f 

F 
mf 
m s  

mf 
t 
m s  
mf 
ms 
mf 
f 
mf 
mf 
f 

mf 
f 
mf 
mf 
}nf 

RL % 

5 1  
62 
63 
66 
71 
71 
72 
73 
74 
75 
75 
78 
82 
85 
87 
91 
91 
91 
95 
95 
97 
97 
99 

lo 3 
lo5 
lo 5 
112  
112  

115  
115 
118 
118 
121 
124 
127 
145 
147 
151 
166 
172 

ZO I r, 
; COJkg.~ 

. . . .  I ~ /,~gerung 

5 0 n 

~5 

/ 
/ 
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/ 
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e A&emegen 

Abb. I. Der Atmungsverlauf als Charakteristikum der 3 Reaktionstypen auf unterschiedliche Lagertemperaturen. a) Frflhm611e (w~irmeempfindlich); b) Voran 
(unempfindlich), c) Ackersegen (k/ilteempfindlich). 
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Abb. 2. Die Atmung von Kartoffelknollen w/ihrend der Winterlagerung 
bei verschiedenen Temperaturen. a)--d) Reifegruppenmittel; e) Mittel 
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Abb. 3. Gehalt an reduzierenden Zuckern yon Kartoifelknollen w~ihrend der Vqinterlagerung bei verschiedenen Temperaturen. 
a)--c) Reifegluppenmittel; d) Mittel der 4 ~ unteisuchten Sorten und St~imme. 
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gekehrt proportional.  Es zeigt sich auch bier wieder 
die schon anderen Ortes gemachte Beobaehtung, dal3 
Differenzen zwischen den Sorten unter  optimalen 
Bedingungen stark eingeengt werden. Je extremer 
die Bedingungen werden, desto mehr werden die Re- 
aktionen ,,gezerrt<', wodurch sich wiederum, trotz 
h~iufig gr6Berer Streuungen, bessere Sicherungs- 
m6glichkeiten ergeben. 

Eine graphische Darstellung des Atmungsver- 
laufes w~hrend der Winterlagerung der einzelnen 
Reifegruppen enthalten die Abb. 2a- -e .  

In den folgenden Abbildungen sind zum Vergleich 
die Saccharosewerte dargestellt. 

Hier l~il3t sich nur bei der 5 ~ und ~5~ 
eine annS+hernde Ubereinst immung der Reifegrup- 
pen beobachten. Der Saccharosegehalt bei ~~ zeigt 
keine einheitliche Tendenz der Reifegruppen, liegt 
jedoch, ebenso wie der Gehalt an red. Zuckern, am 
h6chsten. Auff~llig dtirfte tier rapide Saccharosean- 
stieg im M~irziApril in allen Reifegruppen bei ~5 ~ sein. 

Am eindrueksvollsten spiegeln die Aprilwerte den 
spezifischen TemperatureinfluB auI den Zuckergehalt 
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Abb. 4. Saccharosegehalt voa Kartoffelknollen w~hrend der Winterlagerung bei verschiedenen Temperaturen. 
a)--e) Reifegruppenmittel; d) Mittel der 40 untersuchten Soften und St~mme. 

Der Atmungsverlauf bei x ~ und 5 ~ st immte prin- 
zipiell tiberein. Auch bei der l~ deutet  
sich im April durch den Atmungsanstieg die endo- 
gene Keimbereitschaf• an, obwohI es bis Juni  noch 
nicht zur eigentlichen Keimung kommt. Die H6he 
der Keimatmung wird in der Abb. 2d deutlich. Be- 
reits Ende Februar  tiberwiegt bei der 15~ 
die Atmung der Keime die der Knollen bei friihen und 
mittelfrtthen Sorten. 

Im AnschluB an die Atmung untersuehten wir den 
Gehalt der Knollen an reduzierenden Zuckern und 
Saccharose. Der summarische Verlauf des Gehaltes 
an red. Zuckern ist in den Abb. 3 a - - d  graphisch 
dargestellt. 

Die Abbildungen zeigen eine gute iJbereinstim- 
mung des Gehaltes an red. Zuckern aller Reifegrup- 
pen. W~thrend in der 15~ reduzierende 
Zueker nur in geringer Menge vorhanden sind, kommt 
es bei der l~ zu einer Anhg.ufung yon Zuk- 
kern. Der starke Anstieg im April diJrfte hier mit der 
endogenen Keimbereitschaft  in Ve.rbindung zu brin- 
gen sein. Bei 5 ~ l~gt sich nur eine leicht steigende 
Tendenz des Zuckerspiegels beobachten. Die zu- 
sammenfassende Darstellung 3d macht  die unter- 
schiedliche Temperaturwirkung auf den Ge-halt an 
red. Zuckern noch einmal deutlich. 

der verschiedenen Sorten wider. Wir haben daher 
in Tab. 3 eine Gegentiberstellung der November- und 
Aprilwerte der verschiedenen Zucker sowie den Ge- 
samtzuckergehalt  vorgenommen. 

Bereits auf den ersten Blick f~tllt der rapide An- 
stieg des Zuckergehaltes w~ihrend der l~ 
auf. Aber wir finden ttberraschenderweise auch bei 
der 15~ im April eine starke Zuckeran- 
h/iufung, obwohl man annehmen mtil3te, dab die 
intensive Atmung far eine rasche Beseitigung sorgt. 
Offensichtlich handelt  es sich aber um eine sehr fort- 
geschrittene St~rkehydrolysierung im Zustand hSch- 
ster Keimungsaktivit~it. Demnach ist es nicht m6g- 
lich, die Zuckeranh~ufung bei 1 ~ und 15 ~ auI die 
gleichen Erscheinungen zuriickzuftihren, wie auch 
schon arts den Abb. 4a  und c hervorgeht.  

l~ber die Ursachen der Zuckeranhfiufung bei z ~ 
sind wir noch unzureichend unterrichtet.  BARKER 
(1933, 1936 ) kam zu der Vorstellung, dab sich bei 
niederen Temperaturen ein Atmnngshemmstoff bildet 
und ansammelt. Als Folge davon kann das reichlich 
anfallende Atmungsmaterial  nicht weiter abgebaut 
werden und es kommt zu der in der Praxis h6chst 
uneiwttnschten Zuckeranh/iufung. Dieser Theorie 

�9 muB jedoch entgegengehatten werden, dab auch bei 
weiterem Absinken der Temperatur  bis - - 2  ~ die 
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Tabelle 3. Gehalt an reduzierenden Zuckenq. und Saccharose yon Kartoffelknollen im November und April in Prozenl 
des Frischgewichtes. 

Sorte 

frtih 

Liis. 52.325/7 
Sieglinde 
Fri ihbote  
Erst l ing 
Friihm611e 
Vera 
Amsel 
Lind. 487/51 
Malch. 52,1/lO6 
Ltis. 52.321/175 

m i t t e l f r i i h  
Bintj  e 
Leona 
Mittelfrtihe 
Spika 
Drossel 
F ink  
Lind. 2219/52 
Meise 
Ffi ihnudel  
Cornelia 
Ltis. 52.394/34 
Ltis. 51.58/24 
Lind. 1171/5o 

m i t t e l s p g t  
Spatz 
Nova 
Johanna 
Argo 
Schwalbe 
L/is. 52.4o7/3 o 
Giih. 49/3o16 
Ltis. 52.357/2o 
Aquila 

s p g t  
Zeisig 
Merknr 
Lind. 2563/5 , 
Voran 
Mira 
Star 
Ackersegen 
Capdla 

November 
[ 

Red. Zucker ' Saccharose 

O,16 o,13 
0,29 0,09 
0,09 o, 16 
0,25 o,12 
O,o8 O,39 
0,11 0,26 
0,20 o,18 
o, 19 o, 13 
0,20 0,27 
0,27 o, lO 

0,02 0 ,08  
0,09 o, 19 
0,27 o,15 
0,29 o,13 
O,30 O,12 
0,27 o, lo 
0,42 o, 15 
o, 16 o, 13 
0,3 ~ O,15 
O, I 5 0,22 
0,26 0,23 
0,28 o, 12 
0,24 O, l l  

0,38 o,14 
0,30 o, 15 
O, 19 O, 18 
0,58 0,32 
O, 18 O, 14 
0,28 o, 13 
0,46 0,25 
o,47 o,o6 
0,26 0,09 

0,26 0,21 
0,50 O,12 
O,46 O,28 
O,37 O,O5 
0,30 O,19 
0,24 0,24 
O, 19 O, 13 
0,25 0,24 

April 1 ~ C I April 5 ~ C 

Red. Zueker i Saccharose Gesaml Red. Zueker I Saccharose 

3,68 1,o3 
3,00 3,00 
3,52 1,24 
2,60 ~ ,61 
3,60 0,27 
3,00 2,38 
4,48 1,28 
2,68 1,91 
3,32 2,20 
3,04 1,57 

3,0o 1,67 
3,08 1,53 
2,76 2,73 
3,o8 1,28 
3,36 1,46 
3,88 2,05 
3,4 ~ 1,81 
3,96 2,16 
3,56 0,30 
3,12 2,13 
3,88 2,24 
2,52 3,4 ~ 
3,84 2,66 

3,28 1,o2 
3,84 2,15 
2,68 ~ 29 
3,92 7,82 
1,76 2,02 
2,44 2,52 
3,20 0,79 
3,84 0,49 
4,20 2,00 

2,96 3,o4 
3,68 1,28 
3,84 3,43 
3,00 2,95 
4,72 1,82 
3,32 1,68 
3,88 1,85 
2,72 2,38 

Ge~amt 

I 
J 

4,71 0,98 ! 
6,00 1,o 9 
4,76 0,59 
4,21 0,82 
3,87 1,o4 i 
5,38 0,69 
5,76 0,82 
4,79 0,88 
5,52 0,93 
4,61 o,91 

4,67 0,59 
4,61 0,80 
5,49 0,56 
4,36 1,1o 
4,82 1,o9 
5,93 0,64 
5,21 0,88 
6,12 1,15 
3,86 1,o7 
5,25 1,36 
6,12 1,o 4 
5,92 1,1o 
6,50 0,72 

4,3 ~ 0,82 
5,99 0,98 
4,97 0,43 
5,74 1,~ 
3,78 0,48 
4,96 0,77 
3,99 1,19 
4,33 0,67 
6,20 0,50 

6,00 1,10 
4,96 O,61 
7,27 1,o7 
5,95 0,79 
6,54 o,91 
5,00 0,95 
5,73 0,69 
5, lO 0,64 

1,o9 2,07 
0,82 1,91 
O,41 1.,OO 
0,74 1,56 
0,99 2,03 
0,49 1,18 
O,94 1,76 
1, 19 2,07 
1,14 2,07 
0,83 1,74 

1,16 1,75 
o;61 1,41 
1,44 2,00 
0,48 1,58 
o,81 1,9o 
1,o9 1,73 
0,62 1,5o 
0,93 2,08 
o,87 1,94 
o,51 1,87 
0,73 1,77 
0,98 2,08 
x,21 1,93 

1,11 1,93 
1,38 2,36 
o,56 o,99 
o,64 1,75 
1,22 1,7o 
0,29 1,o6 
0,64 1,83 
0,74 1,41 
0,89 1,39 

1,24 2,34 
1,19 1,80 
1,64 2,81 
1,63 2,42 
o,81 1,72 
0,45 1,39 
0,68 1,37 
0,99 1,63 

April. 15 ~ C 

Red. Zueker Saecharose Gesamt 

0,28 
o,44 
0,30  
o,14 
0,2  7 
0,32 
o,14 
O,38 
o,37 
o,39 

o,21 
o,24 
0,24 
0,54 
o,18 
0,26 
o,3o 
o, 18 
o,76 
o,34 
0,26 
0,28 
o,38 

0,3 ~ 
0,25 
0,40 
o,36 
O, 16 
o,24 
0,40 
0,52 
0,20 

o,18 
0,47 
0,28 
O,16 
O, 14 
o,19 
0,22 
o,24 

1,84 ' 2,12 
i 2,81 : 3,25 

5,4 ~ 5,70 
2,28 2,42 
5,77 6,04 
2,83 3,15 
1,6o t,74 
3,33 3,71 
2,6o 2,97 
2,89 3,28 

1,78 1,99 
1,78 2,02 
3,32 3,56 

:: 0,86 1,4o 
2,22 2,40  
,921 [;82 2'47 

2,12 
2,53 2,71 
4,27 5,03 
2,22 2,56 
5,05 5,31 
3, 21 3,49 
2,58 2,96 

0,66 o,96 
2,27 2,52 
2,56 2,96 
1,88 2,24 
1,2o z,36 
1,o3 1,27 
1,41 1,81 
0,48 1,oo 
3,14 3,34 

1,02 I~20 

0,90 1,37 
1,18 1,46 
1,32 1,48 
1,66 1,8o 
0,86 1,o5 
1,O 5 1,2 7 
1,44 1,68 

A t m u n g ,  wie unsere  U n t e r s u c h u n g e n  wet te r  ze ig ten ,  
ans t e ig t .  Bet noch  gr6Berer  Abk t ih lung  b e s t e h t  die  
Gefahr  e ther  A t m u n g s s t e i g e r u n g  auf  G r u n d  yon 
Frostsch~tden.  PETROWA et al.  (1954) h a b e n  er-  
m i t t e l t ,  d a b  E x t r a k t e  yon  k a l t g e l a g e r t e n  Kno l l en  
eine wesen t l i ch  h6here  Spa l tungsak t iv i t~ t t  besaBen 
als solche yon  wa rmge l age r t en .  ARRECUIN-LozANO 
und  BO~XER (1949) u n t e r s u c h t e n  die  mi t  dem St~irke- 
a b b a u  v e r k n t i p f t e n  F a k t o r e n  u n d  k o n n t e n  gleich-  
falls  h6here  F e r m e n t a k t i v i t ~ t t e n  bet  k a l t g e l a g e r t e n  
Kno l l en  l inden .  Inwie fe rn  die  auf  MOLLER-THuRGAU 
(1885) zur t t ckgehende  Vors te l lung ,  dab  nu r  ein Tell  
de r  mob i l i s i e r t en  Zucker  v e r a t m e t  u n d  der  Res t  
wieder  zu St~trke a u f g e b a u t  wi rd ,  wobei  der  T e m -  
p e r a t u r k o e f f i z i e n t  fa r  die  F e r m e n t e  de r  Resyn the se  
h6her  I iegt  u n d  dahe r  bet  K a l t l a g e r u n g  n i c h t  er-  
re ich t  wird ,  heu le  noch g/ i l t ig  ist ,  miiBte e x p e r i m e n -  
te l l  nachgepr i i f t  werden .  

B e a c h t e n s w e r t  sche in t  uns  ferner  das  Mengenver -  
h~tltnis yon  r eduz i e r enden  u n d  n ich t  r eduz i e r e nde n  
Zuckern .  W~thrend im N o v e m b e r  de r  S a c & a r o s e -  
geha l t  im D u r e h s c h n i t t  der  Re i f eg ruppen  fas t  gleich 

i s t  - -  er  s c h w a n k t  zwischen  o, J5 und  o ,18% dcr  
F r i s c h s u b s t a n z  - - ,  s t e ig t  der  Geha l t  an red.  Zucke rn  
im D u r c h s c h n i t t  de r  R e i f e g r u p p e n  yon  frtih m i t  
o,17% nach  sp/ i t  auf  o ,34% . I m  A p r i l  l iegen die  red.  
Zucker  der  l ~  gr6Benordnungsm~tl3ig bet  
fas t  a l len Sor t en  wesen t l i ch  t iber  de r  S a c & a r o s e ,  wo- 
bet  de r  Geha l t  an  red.  Zucke rn  al ter  Sor t en  r ech t  aus-  
gegl ichen ist .  Verg le ichen  wir  h ie rzu  die  W e r t e  der  
15~ so lgl3t s ich gleichfal ts  e ine  gu te  Aus -  
geg l ichenhe i t  des Geha l tes  an  red.  Zucke rn  fes t s te l len  ; 
er l ieg t  j edoch  wesen t l i ch  u n t e r  dem Geha l t  an Sac-  
charose .  Bet  5 ~ is t  de r  Z u c k e r g e h a l t  im Mi t t e l  a l ler  
So r t en  seh r  ausgegl ichen .  

Mit  e inem ger ingen  G e s a m t z u c k e r g e h a l t  bei allen 
3 L a g e r u n g s v a r i a n t e n  fal len d ie  Sor t en  Schwalbe ,  
Spa tz ,  Sp ika ,  S t a r  sowie die S t / imme Lt~sewitz 52.4o7/ 
3o und  Li i sewi tz  52.357/2o auf. I m  Gegensa t z  dazu  
zeigen vor  a l l em die  f r i ihre i fen Sor ten ,  die St{imme 
Lt~sewitz 52.394/34, Lt i sewi tz  51.58/24, L indenhof  
2563/51 u n d  L i n d e n h o I  1171/5 ~ sowie die Sor t en  
Meise, F r t thnude t ,  Mit te l f r t ihe ,  Aqu i l a  und  N o v a  hohe  
Wer te .  Die  Sor ten  mi t  ge r ingem G e s a m t z u c k e r g e h a l t  
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haben mi t  Ausnahme der Sorte Spika eine langsame, 
dagegen die mit  hohem Zuckergehalt  eine sehnelle 
Jugendentwicklung.  

Nach IS.ngerer Lagerung bei 1 ~ C haben gekochte 
Kartoffeln durch den hohen Gesamtzuckergehal t  
einen siiBen Geschmack und sind fiir Speisezweeke 
nicht zu empfehlen. Trotzdem kann alif eine be- 
stimm~e Menge Zucker zur Abrundung des Ge- 
schmacks nicht verzichtet  werden. 

Der Verslich, eine Rangfolge der Sorten in bezug 
auf ihre Reakt ionen , ,Zuckeranh~ufung" lind ,,At- 
mung"  auf 1 ~ und ~5~ zu finden, ergab 
das in Tab. 4 wiedergegebene BUd. 

Wit  bes• hierzu die relat iven Zucker- bzw. 
Atmungsdifferenzen in Prozent  zwischen dell ~~ 
und 15~ An der Spitze der Tabelle 
stehen sowohl in der Rubr ik  Gesamtzucker  als alich 
Atmung in absteigender Reihe die Sorten Frfihm611e, 
Friihnudel und Friihbote. Es sind die Sorten, die 
auf Warmlagerung am heft igsten rrdt Zuckermobili-  
sierung und Atmlingsstimlilation reagieren. B etrach- 
ten wir das Ende der Tabelle, so finden wir aueh bier 
in beiden Rubriken dieselben Sorten. Es sind die 
Sorten Ackersegen, Zeisig, Voran, Star  sowie der 
S t a m m  Lindenhof 2563/5~, welche offensiehtlich 
negativ auf Kal t lagerung reagieren. Ein Vergleich 

mi t  den Un~ersuchungen von ULIRIGtI ergibt hierin 
eine relat iv gute Ubereinst immung.  Er  beobachtete  
n/imlieh, dab warmgelagerte  friihe Sorten ebenso mit  
Ertragsdepressionen antworien wie zu kal t  gelagerte 
sp/ite. Allerdings gab es einige wenige Sorten, die 
auf Abweichungen vom Lagerungsopt imum nur  
schwaeh oder kaum reagier• wie Spika und Mira. 
Aueh in unseren Untersuchungen fallen die Sorten 
Mira sowie Amsel auf. Wie bereits in Tab. 2 gezeigt, 
rangieren beide in der Rangfolge dieht beieinander 
(Platz 30 lind 32 sowie 23 lind ~5 in Tab. 4), obwohl 
Amsel zu dell friihen und Mira zu den mittelspiit  
reifenden Sorten ziihlt. Beide stellen in ihrem phy-  
siologisehen Verhalten in ihrer Reifegrulope das zum 
MitteI des gesamten Sorfenspektrmns bin tendierende 
E x t r e m  dar. 

AbschlieBend best imlnten wir bei 2o Sorten den 
Ascorbins/iuregehalt. Hierbei bot  sich das sehon be- 
kannte  ]3ild, dab die sp~iten Sorten fiber weniger 
Aseorbinsiiure verfiigen als die friihen. Auf die ver- 
schiedenen Lagerternperaturen reagieren alle Sorten 
einheitlich, d .h .  der Ascorbins~urespiegel sank im 
Laufe der Lagerungsperiode allm~ihlich ab. Die ~5 ~ 
Variante verlor erwartungsgemiiB mehr  Ascorbins filire 
als die belden anderen. Die Rangfolge blieb, wie Tab. 5 
zeigt, prakt isch bei alien 3 TemperMurs tufen gleich. 

Tabelle 4. Relative Leistungsdi[/eremen der Soften unter extremen Lagerungsbedi~zgungen als Ausdruek der Temperatur- 
empfindliehkeit. 

N /  

N 

~V 

0~ 

o 

S o r t e  

Fr/ihm(511e 
Fr/ihnudel 
Fr/ihboLe 
Liis. 52-394/34 
Lind. 487/51 
Ltis. 52.321/175 
Mittelfrtihe 
Johanna 
Vera 
Liis. 51.58/24 
Erstling 
Sieglinde 
Malch. 52.1/lo6 
Aquila 
Drossel 
Cornelia 
Lind. ~17~/5o 
Gtilz. 49/3o16 
L/is. 52.325/7 
~eise 
Leona 
Bintje 
Fink 
Nova 
Lind. 2219/52 
Argo 
Schwalbe 
Capella 
Spika 
Amsel 
Merkur 
Mira 
L/is. 52.4o7/3 o 
Moran 
L/is. 52.357/2o 
Spatz 
Ackersegen 
Star 
Zeisig 
Lind. 2563/51 

G e s a m t z u c k e r  (Z) 

] Re i f e -  

i 
f 
mf ! 

i f 
mf 
I 
I 

I 
mf 

F m s  
I f I 

mf 
i 
f 
f 
m s  

mf 
mf 
mf 
m s  

f 
mf 
mf 
mf 
mf 

I m s  

mf 
m s  

m s  

S 

mf 
f 

i s 

i s 

ins 

~ s 
m s  

I n s  

S 

S i 
S 

I s 

Gesamtzucker vom Monat April 

/Zx o - -  Zj5 o \ 
) % 

+56 
+30 
+20 
- - i  3 
--23 
- - 2 9  

--35 
- -4  ~ 
- - 4 1  
--41 
--43 
--46 
--46 
--46 
- -5  ~ 
--51 
--54 
--55 
--55 
--56 
--56 
--57 
--58 
--58 
=-59 
- - 6 1  

--64 
7 6 7  
--68 
- -7  ~ 
--72 
- - 7 2  

--74 
--75 
--77 
--78 
--78 
--79 
--80 
--80 

S o r t e  

Fr/ihm611e 
Friihnudel 
Friihbote 
Liis. 51.58/24 
Malch. 52.1/lO6 
Vera 
Mittelfriihe 
Lfis. 52.394/34 
Lfis. 52.32~/175 
Lind. 487/51 
Cornelia 
Fink 
Leona 
L/is. 52.325/7 
Erstling 
Drossel 
Sieglinde 
Bintj e 
Meise 
Lind. 1171/5o 
Aquila 
Argo 
Amsel 
Spika 
Mira 
Liis. 52.4o7/3 o 
Nova 
Johanna 
Lind. 2219/52 
GfiIz. 49/3o ~-6 
Merkur 
Spatz 
Schwalbe 
Liis. 52.357/2o 
Star 
Lind. 2563/5 I 
Capella 
Zeisig 
Voran 
Ackersegen 

A t m u n g  (A) 

Rei fe -  
g r u p p e  

f 
mf 
f 
mf 
f 
f 
mf 
mf 
f 
I 
mI 
mf 
mf 
f 
f 
mf 
f 
mf 
mf 
mf 
m s  

m s  

f 
mf 
S 

m s  

I l I S  

InS 
mf 
m s  

s 

m s  

m s  

m s  

s 

s 

s 

s 

s 

s 

t [A1 ~ --- A15~ 
1oo % 

i ~ &~ ] 
i 

+346 
i + 3 2 1  

+277 
+27~ 
+ 242 
+223 
+ 2 2 1  

+213 
+2oo 
+ 193 
+171 
+ 167 
+ 1 6 0  

+133 
+ 133 
+ 127 
+121 
+ 114 
+ 113 
+ 89 
+ 89 
+ 8~ 
+ 76 

, 64 N- 

+ 64 
+ 63 
+ 63 
+ 6~ 
+ 60 
+ 53 
+ 44 
+ 43 
+ 2 9  
+ 2 9  
+ 25 
+ 16 
+ ~5 
- -  9 
- -  1 2  

- -  3 2  

Gesamtatmung yon November bis April 

~4 

0J 
~0 

h~ 

�9 

"O 

"0  

N 

/ N  
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Tabelle 5- Ascorbinsguregehalt yon KartoMelknollen yon November his April. 
Rang[olge der Sorten naoh ihrem relativen Gehalt in Prozent des Mittels. 

c o rb in sgu re ge ha l t  konn te  
ge rade  noch  eine Kor re -  

Sorte 

Voran 
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Cornelia 
Zeisig 
Merkur 
Capella 
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l a t ion  yon  

RL % r ~ - - 0 , 5 2 2  ~ fiir 1 ~ 
r = - - o , 4 5 7  ~ fiir 5 ~ und  

83 r = ~ o , 3 4 4  ~  ~5 ~ 
85 e r m i t t e l t  werden .  

85 Zwischen  dem ze i t -  85 
92 l i chen  Ver lauf  yon  A t -  
93 mungs in tens i t~ i t  und  As- 
94 corb ins / iu regeha l t  e rgab  
95 s ieh Itir die Zei t  y o n  No- 
97 
97 v e m b e r  bis A p r i l  bei  1 ~ 
99 u n d  5 ~  r = + o,524 +. 
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Abb. 5. Ascorbins~ttregehalt yon Kartoffelknollen wfihrend der Winterlagerung bei verschiedenen Temperaturen.  
a)---c) Reifegruppenmittel;  d) Mittel der 2o untersuchten Sorten und St~mme. 

I n  Abb .  5 a - - d  is t  de r  A s c o r b i n s ~ u r e g e h a l t  wXh- 
r end  der  L a g e r p e r i o d e  g r a p h i s c h  da rges ie l l t .  

Wie  wir  be re i t s  auI  SeRe 24 zeigen konn ten ,  g ib t  
es e inen  gu t  ges i che r t en  Z u s a m m e n h a n g  y o n  Reife-  
zei t  u n d  A t m u n g s i n t e n s i t ~ t .  

W i r  p r i i f t en  nun ,  ob auch  ftir d ie  a n d e r e n  u n t e r -  
such ten  F a k t o r e n  t iberzuf~Il ige Z u s a m m e n h ~ n g e  auf-  
zuf inden  s in& E r w a r t u n g s g e m ~ g  b e s t a n d  ein solcher  
zwischen Rei feze i t  u n d  Asco rb ins~uregeha I l  yon  

r = - -  o,588+ffir  1 ~ 
r = - -  o,576+fi ir  5 ~ und  
r - -  - -  o,721 + ft~r 15 ~ 

W g h r e n d  sich f ibe r raschenderweise  ffir d ie  A t m u n g  
u n d  den  Geha l t  an  red. Zuckern  r echne r i sch  ke in  Zu-  
s a m m e n h a n g  nachwei sen  lieB, f anden  wi r  It~r A t -  
m u n g / S a c c h a r o s e g e h a l t  be i  15 ~ e inen  sehr  e n g e n  mi t  
r = + 0,880 +. F t i r  die F a k t o r e n  A t m u n g  u n d  As-  

E ine  Mehr fachkor r e l a t i on  sol l te  AufschluB t iber  
den  Z u s a m m e n h a n g  yon  A t m u n g  e ine r se i t s  u n d  Ge- 
ha l t  Ascorbins~ture,  red.  Z nc ke rn  u n d  Saccharose  
a n d e r e r s e i t s  geben  (Tab. 6). 

W i e d e r u m  ze ig t  sich,  dab  bei  E x t r e m b e d i n g u n g e n  
bessere  A u s s a g e m 6 g l i c h k e i t e n  als be i  o p t i m a l e n  be-  
s t ehen .  

Die  fo lgenden  g r a p h i s c h e n  D a r s i e l l u n g e n  sollen 
nochma l s  e inen  13berblick i iber  d ie  Zusammenh~inge 
der  u n t e r s u c h t e n  F a k t o r e n  geben  (Abb. 6). 

Tabelle 6. Mehr/achkorrelation. Atmung, Aseorbins~ure- 
gehalt, Gehalt an rod. Zuekern, Saccharosegehalt. 

Lage- Bestimmt- partielle A~teile an r z 
rung r heitsmaB, r 2 Ascorbins~iure red. Zuaker Saccharose 

% % % % 

1~ 0,607* 37 44 25 31 
5 ~ o,513" 26 72 22 6 

15 ~ o,961" 96 4 2 94 
* gilt  nut  ftir die ~o auf Ascorbins~iure untersuchten Sorten. 
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Schlul~folgerunp, en 
Die Untersuchungen fiber den EinfluB der La- 

gerungstempera turen  auf Atmungsh6he und Zucker-  
gehalt zeigen, dab sortentypische Unterschiede be- 
stehen. F a r  die Lagereignung, den Pflanzgutwert  
und die Speisequalit~it sind tempera turunempf ind-  
liche Sorten wertvoll.  Die yon lJz~IC~4 (196o) in 
Feldversuchen als Folge unterschiedticher Lagerungs- 
t empera turen  bet verschiedenen Sorten festgesiellte 
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Abb. 6. Relativverh/iItnis der untersuchten Fakmren zwischen den Temperatur- 
varianten bezogen auf die Werte der 5 ~ C-Lagerung. 

Ertragsbeeinflussung s t immt  mit  den Ergebnissen 
unserer Untersuchungen (iber die Atmungsh6he gut 
aberein. Es ist zu prafen,  mit  welcher Sicherheii 
Aussagen fiber den Pflanzgutwert  und andere Eigen- 
schaften (Lagereignung, Er t rag,  Speisequalitiit) auf 
Grund yon Messungen tiber Atmungsh6he und Zuk- 
kergehalt  gemacht  werden k6nnen. Wenn sich die 
vorl~iufigen Beobachtungen besfiitigen, k6nnen die 
umfangreichen und arbeitsaufwendigen Feldversuche 
durch Labormethoden  teilweise ersetzt  werden. 
Solehe Untersuchungen warden gleichzeitig die er- 
Iolgreiche Selektion yon 14artoffelzuchtmaterial auf 
bes t immte  Merkmale erleichtern. 

F a r  die Speisequalit~it ist neben geringen Atmungs-  
verlusten ein niedriger Zuckergehalt  wesentlieh. Da  
zu niedrige wie zu hohe Lagerungs tempera turen  
unganst igere Werte  als bet 5~ ergeben, muB diese 
Tempera tu r  in Lagerri~umen unbedingt  eingehalten 
werden. Der sehr hohe Zuckergehalt  bet 1~ Lage- 
rungs tempera tu r  l~il3t sich auf die normale H6he 
senken, wenn die Kartoffeln  8 bis so Tage bet etwa 
lo~ aufbewahr t  werden. Danach  ist in der Regel 
keine Geschmacksbeeinflussung mehr  festzustellen. 

Der Ascorbinsiiuregehalt aller untersuchten Soften 
sank erheblich mi t  z~nehmender  Lagerzeit.  Kar-  
toffeln mit  gleichbleibenden oder nur geringen Ver- 
~inderungen im Viiamin-C-Gehalt  haben a i r  Speise- 
zwecke, soweit sie noch andere Speisequalit~its- 
merkmale  aufweisen, groBe Bedeutung.  

Zusammenfassun~ 
Vierzig verschiedene Kartoffelsorten und -st~imme 

wurden bet 1 ~ , 5 ~ und 15~ gelagert. Von No- 
vember  bis Juni  wurden in lmonat igen  Abst~nden 
Atmung,  Zuckerspiegel und yon 2o Soften der As- 
corbins~iuregehalt bes t immt.  Die Untersuchungen 
sollten die Variat ionsbreite dieser Faktoren  er- 
fassen und gegebenenfalls Beziehungen zum Lager- 
verhal ten und zur Qualit~it der einzelnen Soften 
kliiren. 

Die Atmung der bet 5 ~ gelagerten Knollen lag am 
tiefsten, hier war such die geringste Variationsbreite 
zwischen den Sorten vorhanden.  Die Knollen der 
1 ~ zeigten eine h6here Atmung als die bet 
5 ~ gelagerten. Bet 15 ~ war die s t~rkste  Atmung fest- 
zustellen, die Unterschiede zwischen den Sorten 
waren hier am h6chsten. 

Neben Sorten mit  re lat iv  ausgeglichener Atmung 
wurden solche gefunden, die bet warmer  Lagerung 
ihre Atmung s ta rk  erh6hen (w~irmeempfindliche 
Sorten, z. t3. Frfihm611e, Vera, Friihnudel). Daneben 
gibt es solche, deren Atmung sich bet 1 ~ Lagerung 
nicht wesentlich yon der bet 15 ~ unterscheidet  
(w~irmeunempfindliche Sorten, z. B. Ackersegen, Zei- 
sig, Voran). 

Der Zuckergehalt  (red. Zucker und Rohrzucker) 
zeigte zwischen den drei Tempera turen  die bekann-  
ten Tendenzen. Zwischen den Reifegr~lppen be- 
s tanden keine gesicherten Unterschiede, das AusmaB 
der Variation verteil te sich gleichm~iBig fiber alle 
Sorten. Zur Atmung konnte kein nachweisbar  ge- 
sicherter Zusammenhang  gefunden werden mit  Aus- 
nahme der 15 ~ 

Der Ascorbinsituregehalt der frfihen Sorten lag bet 
allen drei Tempera turen  hSher als der der sp~iten 
Sorten. Die Abnahme w~ihrend der Lagerung war 
bet 25 ~ am st~irksten, bet 1 ~ weniger s ta rk  und bet 5 ~ 
am geringsten. Zwisehen Ascorbinsiiuregehalt und 
Atmung konnte eine Beziehung nachgewiesen werden. 
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Zu den grogen wissenschaftlich-organisatorischen Auf- 
gaben unserer Zeit  geh6rt die Bew/iltigung der immer 
nmfangreicher werdenden Fachl i tera tur  durch eine mo- 
derne Dokumentat ion.  Dabei  spielt  zungchst die Auf- 
schliisselung des Schrift tums und die Sys temat ik  des 
zu erfassenden Wissensstoffes eine bedeutende Rolle. 
Bet diesen Bemfillungen stellte sich heraus, dab es nicht 
zweckm~gig ist, ein AUgemeinsystem umfassender Ar t  
zu schaffen, das fiir alle L~nder, Sprachen und Wissens- 
gebiete in gleicher Weise gilt, da dieses kaum den Inter-  
essen eines Sondergebietes und dem spezifiscllen Ge- 
sichtskreis eines Forschers entspricht.  

Das vorliegende, nunmehr in 3- Auflage ersclleinende 
3-sprachige (FranzSsiscll, Englisch, Deutsch) Werk  sollte 
urspriinglich die sysLematische Grundlage Iiir eine um- 
fassende internat ionale Fachbibl iographie der Land-  
wirtschaft  geben. Es wurden daller bei  der  Stoffeintei- 
lung mSglichst kleine Gruppen geschaffen, um die Be- 
nutzung der Bibliographie trotz groBer Materialfiille so 
einfach wie mSglich zu gestalten. Neben der primgren 
Stoffeinteilung wurden noch 2 weitere M6glichkeiten tier 
Aufgliederung geschaffen, die sog. , ,Hilfseinteilungen", 
die sich in eine geograpllische und eine analytische Hilfs- 
einteilung gliedern. Das System der Stoffeinteilung ist in 
den Vorbemerkungen eingellend dargestellt .  Eine Be- 
niitzungsanweisung erleichtert  den Gebrauch des Werkes. 
In  den einzelnen Hauptgruppen ist  als Ordnnngsgrund- 
satz das Dezimalprinzip gew~ihlt worden. Die gleich- 

zeitige Anwendung yon analyt ischer  und geographischer 
Hilfseinteilung wird an einem Beispiel erl~iutert und eben- 
so die Zuteilung yon Haups und Hilfsnotat ion in den 
Fgllen, in denen nicht  ein einziger, k lar  mngrenzter  Ge- 
genstand, sondern eine Nebenordnung oder Wecllsel- 
beziehung zwischen zwei Sachgebieten vorliegt.  

Das Hauptschema gl iedert  s ich  in 18 Hauptgruppen.  
Die Benutzung der Stoffeinteilung wird durch ein alpha- 
betisehes Register  gef6rdert, in dem aui  die Notat ion in 
den Tabellen verwiesen wird.  Ein alphabetisclles Ver- 
zeichnis wissenschaftlicher Pflanzennamen beschlieBt 
den Band. H. Stubbe, Galersleben 

ZADOKS, J. (L Preliminary Report on the ,,Yellow Rust Trials 
Project" in 1959. Technischer Berieht Nr. 4. Wageningen/ 
Holland:  Stichting Nederlands Graan-Centrum 196o. 13 
S., lo Verbreitungskarten,  2 Tab. ]3rosch., nicht  im 
Handel.  

Dieser zweite Bericht  wertet  zalllreiche an 21 Winter-  
weizen, 7 Sommerweizen und ether Sommergerste gesam- 
melte Beobaclltungen fiber das Auftreten yon Puccinia 
glumarum aus. Sieben Weizen sind aus dem Sort iment  
des Vorjahres ausgeschieden, dafiir elf fiir die im Berichts- 
jahr  durchgeftihrten Untersuchungen in der Schweiz be- 
sonders geeignete hineingenommen worden. Der Beob- 
achtungsbereich h a t  sick auf 2Kgypten und Kenya  erwei- 
t e r t  und umfagt  je tz t  rd. 26o Stationen, die in nordsiid- 
licher Richtung yon Norwegen bis Kenya,  in ostwest- 
licher yon Polen bis Ir land,  yon der Tiirkei bis Portugal  
vertei l t  sind. Die l~rgebnisse sind llauptsgclllich fiir die 
Versuchsansteller in Tabellen, Kar ten  und Lis ten iiber- 
sichtlich geordnet, wie im Bericht  1958 (vgl. Ref. Ziicllter 
30, 96, 2960). Nover, Halle. 


